
코리아 내셔널 바리스타 챔피언십: 센서리 평가표
선수 이름 Competitor Name: 센서리 심사위원 Sensory Judge:날짜 Date: 라운드 Round: 

소개 & 커피 정보 Introduction & Coffee Information

평가 척도 Evaluation Scales:

예 Yes = 1 아니오 No = 0
0 to 6: 수용불가 Unacceptable = 0, 수용 Acceptable = 1, 평균 Average = 2, 매우 좋음 Good = 3, 매우 좋음 Very Good = 4, 뛰어남 Excellent = 5, 매우 뛰어남 Extraordinary = 6
0 to 3 (정확성 Accuracy): 평가 불가 None To Evaluate = 0, 별로 정확하지 않음 Not Very Accurate = 1, 다소 정확한 Somewhat Accurate = 2. 매우 정확함 Very Accurate = 3
0 to 3 (인상 Impression): 평가 불가 None To Evaluate = 0, 별로 Not Very = 1, 다소 Somewhat = 2, 매우 Very = 3

파트 I - 에스프레소 평가 Part I - Espresso Evaluation

예 Yes 아니오 No

크레마 Crema

/1

0 to 6

3 x

2 x

/30

맛 경험
Taste Experience

촉감 경험
Tactile Experience

0 to 3

4 x

2 x

/18

맛 설명의 정확성
Accuracy of Taste Descriptors

촉감 설명의 정확성
Accuracy of Taste Descriptors

설명 Descriptors: 경험 Experience: 

시각적 매력
Visual Appeal

0 to 3

/3

4 x 맛 설명의 정확성
Accuracy of Taste Descriptors

0 to 3

/12

3 x 맛 경험
Taste Experience

0 to 6

/18

설명 Descriptors: 경험 Experience: 

파트 II - 우유 음료 평가 Part II - Milk Beverage Evaluation

49

충분한 설명, 소개 및 준비성
Well Explained, Introduced, and Prepared

0 to 6

2 x

맛 경험
Taste Experience3 x

/30

4 x 맛 설명의 정확성
Accuracy of Taste Descriptors

0 to 3

/12

설명 Descriptors: 경험 Experience: 

파트 III - 창작 음료 평가 Part III - Signature Beverage Evaluation

33

2 x 세부적인 배려/모든 기구의 사용
Attention to Details/All Accessories Available

0 to 3

/6

3 x 프레젠테이션
Presentation

0 to 6

/18

2 x 커피 지식&적절한 장비와 공간 사용
Coffee Knowledge/Use of Equipment & Space

0 to 3

/6

파트 IV - 바리스타 평가 Part IV - Barista Evaluation

42

2 x 전체적인 인상
Total Impression

0 to 6

/12

파트 V - 심사위원의 전체적인 인상 Part V - Judge's Total Impression

42

총 166점

센서리 점수(이 평가표의 총점)
Sensory Score(Total of this scoresheet)

12


