
묘사 평가

프레그런스 / 아로마

해당되는 기술어 최대 5개 선택:
꽃
과일
신/발효된
녹색채소/식물성

베리
신맛

말린 과일(
( 발효된  )

감귤류  )

기타
구운
견과류/코코아
향신료
달콤한

화학적인

견과류

바닐라/바닐린 황설탕(브라운슈거)  )

코코아  )

퀴퀴한/흙냄새 종이같은  )(

(

(
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주요 맛 (2):
짠맛
신맛
단맛

쓴맛
감칠맛
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주요 맛 (2):
짠맛
신맛
단맛

쓴맛
감칠맛

향미(플레이버)

후미(애프터테이스트)

산미

단맛

마우스필

1개 선택:
마른산미 (허브, 풀, 시큼한)
달콤한 산미 (군침도는, 과일같은, 밝은 산미)

최대 2개 선택:
거친 (껄끄러운, 가루같은, 모래같은)
기름진

부드러운 (벨벳같은, 비단같은, 시럽같은)
입안이 마르는
금속성

선수 이름: 싱글 오리진컴페티션 바디:

코리아 커피 로스팅 챔피언십 로스트 플랜 평가표
블랜드SCA Korea Chapter

최종 컵에서 표현하고자 하는 바를 CATA 상자에 선택하고 그 옆에 메모를 남긴다. 헤드 심사위원과 커핑 심사위원은 커핑 평가와 비교하여 이 설명의 정확성을 평가한다.

하나 선택: 선블랜드 후블랜드

블랜딩의 경우 비율과 용량을 작성하십시오: 
시작 / 종료 무게:

시작 온도:

색상값:

중량 손실 %:

종료 온도:

(평가하지 않음) 실제
정확도
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관리자용
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로스트 플랜
총점

시간 초과평균 총점
(여러번 로스팅한 경우)

로스트 플랜
정확도 총점


